MENU

Ahoy and a warm welcome aboard!
Join us on a delightful culinary journey: diverse in flavour, inspired by the sea, and
always charting a course toward home.

Set Sail

»SUdsee in der Schale“ ("The South Seasin a Bowl") a1 8.50 €
Coconut Curry Soup with Chicken and Morels ’
~Seemannsgulasch” ("Sailor‘s Goulash”) |a.s.c.p.r.c.13 8.90 €
Goulash soup with bread ’

213 '“ (13 L '”
,Chili voraus!“ (“Chili ahead!”) |a,B,c,p,5,61J 12,50 €

Chili con carne with bread

From the Deck

i baconmndoniors T 1250€
it chese e 1250¢€
s e e Ho0e
Tarte flambée ,Gemuise Ahoi!“ jar 15,90 €

vegan with a colourful variety of vegetables
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The Big Catch

Sausage & Fries c.1s
Currywurst with fries

Hands Off the Meatballs |a,c.61s

German meatballs with gravy and potato salad

Fish & Spuds a.c,p.c.3

Alaska pollock fillet in a quinoa crust with potato salad and remoulade

Captain Izzy‘s Bolo ia,c.c.1
Spaghettini Bolognese

Sailor’s Curry i1 ux
Vegetable curry with basmatirice

Finale at Sea

Home Port Ice Cream
Regional ice cream in various flavors

Tarte Flambée “Sweet Breeze” a.c
with cream, apples, raisins, cinnamon and sugar

9,50 €
13,90 €
13,90 €
13,90 €

16,50 €

490€

11,90 €

Snacks

Seagull Munch ¢ raL
Peanuts

Crunchy Knots acraL
Mini salted pretzels

Salsa on Bord i
Nachos with cheese and tomato salsa
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1,50 €
1,50 €

490€
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Additives

Contains preservatives
Contains flavour enhancers
With antioxidants

With colouring

Contains phosphate

With sweetener

Contains caffeine

Contains quinine

Backened

Source of phenylalanine
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Allergens

Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, hybrid strains)

Crustaceans
Eggs

Fish
Peanuts

Soy

Milk and dairy products (including lactose)

Tree nuts (almond, hazelnut, walnut, cashew, pecan, Brazil nut, pistachio, macadamia)

Celery
Mustard

Sesame seeds

Sulfur dioxide and sulfites at concentrations greater than 10 mg/kg or 10 mg/1

Lupin

Molluscs
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SPEISEKARTE |/

Ahoi und herzlich willkommen an Bord!
Lassen Sie sich auf eine genussvolle Reise durch unsere Kiiche mitnehmen:
abwechslungsreich, von der See inspiriert und dabei stets mit Kurs auf die Heimat.

Leinen los

Sudsee in der Schale a1 8.50 €
Cocos-Curry-Suppe mit Hithnerfleisch und Morcheln ’
Seemannsgulasch 1a.s.c,p,r 611 8.90 €

Gulaschsuppe mit Brot

Chili voraus! a,s,c,pF 613
Chili con Carne mit Brot 12,50 €

Vesper an Deck

LN gang" 1n.¢ 12,50 €
e o O 20k 12,50 €
e Seea e 14,50 €
Flammkuchen ,,Gemuse Ahoi!“ ja,r 15.90 €

Vegan mit bunter Gemiuisevielfalt
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Der grofde Fang

Wurst & Fritte ic,1,5

Currywurst mit Fritten 9,50 €
Ran an die Buletten a,c.c s 13.90 €
Frikadellen mit Bratensof3e und Kartoffelsalat ’
FiSCh & KnOlle |A,C,D,G,J 13 90 €
Alaska-Seelachsfilet in Quinoa-Panade mit Kartoffelsalat und Remoulade ’
Kapt n.Izzys Boloia,c61 13,90 €
Spaghettini Bolognese
Mat__rosen—Cgrry ILFHK 16,50 €
Gemusecurry mit Basmatireis

Finale auf See
Heimathafen-Eis 490 €
Regionales Eis in verschiedenen Sorten ’
Flammkuchen ,,Stif3e Brise“ a,a 11.90 €
mit Rahm, Apfeln, Rosinen, Zimt und Zucker ’

Snack Meer!

Mowenfutter |A, G, F,H,L 1’50 €
Erdnusse
K_ngsperknoten |AG FHL 1,50 €
Minisalzbrezeln

Nachos mit Kase und Tomatensalsa
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Zusatzstoffe

[EEN

Mit Konservierungsstoff
Mit Geschmacksverstarker
Mit Antioxidationsmittel
Mit Farbstoff

Mit Phosphat

Mit Stuffungsmittel
Koffeinhaltig

Chininhaltig
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Geschwarzt
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Phenylalaninquelle

Allergenliste

Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstimme)
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdnusse

Soja
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Milch und Milchprodukte (einschl. Laktose)

Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pekannuss, Paranuss, Pistazie,
Macadamianuss)
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Sellerie

Senf

Sesamsamen

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/1

Lupinen
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Weichtiere
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